Andorra la Vella, cuina i gastronomia d'al¢cada

MIQUEL CANTURRI.
Conseller de Cultura i de Promocid Turistica del Comu d’Andorra la Vella.

CARLES FLINCH. Can Manel. Andorra la Vella

AITOR ESTELA. Atelier By Aitor Estela. Andorra la Vella

MARCEL BESOLI. Celler d'en Toni. Andorra la Vella
SEBASTIEN BESNIER. Plat'In. Andorra la Vella

AITOR ESTELA. Atelier By Aitor Estela. Andorra la Vella

ROGER BIOSCA. Hotel Isard. Andorra la Vella

AITOR ESTELA. Atelier By Aitor Estela. Andorra la Vella
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Dilluns 19

Inauguracié GastroPirineus 2021. Puigcerda

Cuina contemporania i de qualitat, arrelada al territorii amb
esséncia de fonda

FRANCESC ROVIRA. Fonda Xesc*. Gombreén. sessis patrocinada per Estrella Damm.

La cuina mediterrania i asiatica amb la matéria prima com a
protagonista

ALBERT RAURICH. Dos Palillos*. Barcelona. sessi patrocinada per Aigua Vilajuiga.

Vins singulars maridats amb formatges artesans ceretans
SERGI FIGUERAS. Winethunder

PERE PUJOL. Moli de Ger. Ger

Cuina trencadora i de qualitat elaborada amb productes de
proximitat

NANDU J UBANY. CanJu ba ny*. Calldetenes. sessis patrocinada per Cadi.

ARROS BAYO.
L'Arros, el gran producte omnipresent a totes les cuines

ELI VALIMANA I DIANA VALIMANYA. El Bistrot. Gandesa

ALBERT MENDIOLA. Marimorena. Sant Boi de Llobregat

Sessié patrocinada per Arros Bayo.

El Licor de crema d’arros “Segadors del Delta”
SANTOS MARTl'N EZ. pirector Hosteleria Nomen Foods S.L.

“A peu de Fogons” a Ca la Nuria de Bellver
NURIA BONET. Ca la Nuria. Bellver de Cerdanya

Vins singulars creats per a gaudir-ne a cada glop
SERGI FIGUERAS. Winethunder

Cuina Aranesa tradicional i moderna

JOSEP CANUT. conselhér d’Economia, Torisme e Promocion Economica. Conselh Generau dAran

ANDREU VIDAL. Casa Irene. Arties

XAVIER PERP|NYA. Director de La Molina.

(X S Vins singulars maridats amb formatges artesans ceretans
SERGI FIGUERAS. Winethunder

PERE PUJOL. Moli de Ger. Ger

([K/\ll Sessio dolga i laminera Pastisseries de Puigcerda
DAVID GIL. Pastisseria Gil. Puigcerda. FAvA b'oR. Millor Pastisseria dels Pirineus.2021

SUSANA COSP. Pastisseria Cosp. Puigcerda
JORDI GOMEZ. Pastisseria Cerdanya. Puigcerdd

WA/l Cuina dels Pirineus Orientals
“Les Toques Blanches Roussillon / Occitanie”

DENIS VISELLACH. Bellavista. Prats de Mollo
FRANCOIS WILL. La Chaumiére. Font-Romeu

(300N L'ALT URGELL.
Els sabors, aromes i colors dels productes de temporada al plat

JOAN PALLARES. Can Boix. Peramola

(EX EL BERGUEDA.
Cuina berguedana arrelada al territori

MARCEL CARDONA. Cal Fuster. Viver i Serrateix

Dimarts 20

(JO[N Disfrutar cuinant per Disfrutar menjant
EDUARD XATRUCH. Disfrutar**. Barcelona

1108 RICARD FONT. president FGC

La bona cuina d’hotel amb producte i esséncia ceretana
PATRICK ORRIOLS. Hotel Puigcerda Park. Puigcerda

DOMINGO CASTELLS. Hotel del Prado. Puigcerda

Cuina amb I'Oli DOP Terra Alta
PEP NOGUE. Culinary Institute of Barcelona. Sessis patrocinada per DOP Ol Terra Alta

JOSEP PERE COLAT I CLUA. president DOP Oli Terra Alta

|Vl Cuina empordanesa i de mercat amb productes excel-lents
ROSETA JORBA | PEP FERRIOL. Pa i Raim. Palafrugell

Sessié patrocinada per Girona Excel-lent

(Rl El cuiner de la mel: Creativitat i producte de territori
RAFEL MURIA. Quatre Molins*. Cornudella de Montsant

Sessid patrocinada per Mel Muria



