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Nomen Foods, con su marca de hosteleria BAYO, ha creado un evento dentro del marco de
la siega con el objetivo de reinvidicar el valor del arroz en la gastronomia profesional con

chefs de prestigio que nos brindaran una serie de ponencias durante todo el dia.

El acto esta dirigido a profesionales del sector, durante el cual se realizaran a lo largo del dia EXPERT
ponencias de 45 minutos y espacios de maridaje de vinos. Cada ponente elaborara un plato
asociado a alguna variedad de arroz BAYO.
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Este acto servira para dar a conocer el Mas Tramontano, una finca adquirida hace tres

afios que destinamos a la plantacion de arroz CARNAROLI y que atesora una construccion
de principios del siglo XX donde se incorporé por primera vez maquinaria para la siega del p
arroz. Es una finca con una casa catalogada por Patrimonio y con un entorno junto al rio _ &S\UN F/I'o
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El proyecto del Mas Tramontano tiene como objetivo ser el referente del arroz como centro :
de interpretacion gastronémica, difundir nuestro compromiso con la sostenibilidad en el
producto y en los procesos de elaboracion en la gastronomia.

El evento se celebrara dentro del Mas Tramontano, un lugar inigualable a orillas
del rio Ebro y en un edificio catalogado como patrimonio cultural: el centro de
interpretacion gastronémica que esta desarrollando BAYO.

Lunes 26 de septiembre del 2022, de9ha 15h.

™ Dirigido al sector profesional de la gastronomia y la restauracion, contaremos
= con la presencia fisica de cocineros, restauradores, distribuidores y prensa.

@) El evento sera retransmitido en streaming para facilitar la visualizacion de
todas las ponencias de los profesionales y llegar a escuelas de cocina.
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Sesion de cocina en directo
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Joel Castanyé

Propietario del
restaurante La Boscana
Bellvis (Lleida)

Sesion de cocina en directo

Carles Flinch

Propietario de
Can Manel
Andorra

Roger Biosca

Chef Ejecutivo de
Hotel Isard
Andorra

-
BAYO

EXPERT

Sesion de cocina en directo

Ferran Cerro

Propietario de
FC Restaurant
. Reus (Tarragona)

.+ Sergi Valles
Chef Ejecutivo de

Hoteles Hotansa
Andorra
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Sesion de cocina en directo

Rafel Muria

Propietario de
Quatre Molins
Cornudelfa (Tarragona)

Sesion de cocina en directo

Fabiola Layret

Fundadora Montser
Sushi / Robata

Barcelona

Catering

Espacio de maridaje de vinos
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Enrique Erazo

Chef de la
Arroceria El Puente
Palma de Mallorca

Steven Bosen Wu Zheng

Propietario del
restaurante Imperial
Pamplona
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