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10:30 | INAUGURACIO GASTRODOLC 2025

11:00

11:45

12:45

16:30

17:30

Creativitat, elegancia i intensitat de sabors amb
fruites del temps.

L'art de la brioixeria amb fruita de temporada
i del territori.

Postres creatives potenciant els sabors de la
fruita de temporada amb atencié als al-lérgens
i intolerancies.

Pastisseria exquisida, professional i creativa
amb fruites d’estiu.

“Oriolicos”. Els gustos de la memoria gustativa,
elevant I'esséncia del producte.

18:30

19:15

20:00

10:30

11:30

12:30

13:30

“Meandre de Flix". Passi6 per la creativitat i el territori.

Textures de temporada: fruita i oli amb un tOc
especial.

Aromes de Garnatxa.
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L'excel-léncia en I'art de la pastisseria.
La xocolata amb Arros DOP Delta de I'Ebre.

“Projecte mans” amb fruites i verdures de
I’Antic Moli.

B

Pastisseria artesana arrelada als origens: el pastis
del bicentenari de I'Estrella.

CLOENDA GASTRODOLGC 2025



